
忘新年会パーティプラン フリードリンク付き（２時間制）
◇お料理内容は一例です。ご要望に応じたメニューをご提案いたします。

事前にご希望のお客様へ乾杯用スパークリングワイン（お一人様１杯）もしくは
日本酒飲み放題をサービスいたします。 開催日の３日前までにスタッフへお申し付け下さい。

●パーティは２０名より、2時間制にて承ります。 ●各プランには料理と飲料の他、パーティに必要な機材サービススタッフ、配送費、が含まれます。

●パーティのご用命はご利用の7日前までセット数の変更は3日前までにご連絡ください。 ◆上記のメニューは一例です。ご要望に合わせてご提案いたします。

●当日の人数追加につきましてはお一人様ドリンク料金1,200円（税別）を頂戴いたします。 ◆２０名様未満の場合は、ご相談ください。

●メニュー内容は仕入れや天候・天災等により変更になる場合がございます。 ●写真はイメージです。

お料理、お飲物は㈱ゴーン（ケータリングサービスおり原）がお届けします。

オプションメニュー

・チョコレートファウンテン一式（約５０名様分） ４３，０００円（税別）

※カットフルーツ・お菓子がセットになっております。

・特製ローストビーフカットサービス（３０名様～） お一人様１，４５０円（税別）

・出張江戸前握り寿司（５０名様～）お一人様１，６００円（税別）
・その他、マグロ解体ショー、フレアバーテンダー、マジシャン、お笑い芸人、生演奏などご手配可能です。
お気軽にお問い合わせください。
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Ⓐ 通常大皿ビュッフェ
お料理１３種類

【冷製料理】

 海老のマヨネーズ和え
 牛肉のロティとサーモンマリネのピンチョス
 特製ローストビーフ グレイビーソース

 白身魚のアスパラ包み揚げ
 豚フィレ肉のベーコンロールソテ

 ５種串刺しオードブル
 カナッペ盛り合わせ
 上江戸前握り寿司

【温製料理】

 牛肉の赤ワイン煮 ヌードル添え

 帆立の肉巻き 和風醤油仕立て

 オリジナルラザニア

 フルーツ盛合せ
 ２種類の季節のケーキ

全てプラン２時間フリードリンク付き
瓶ビール ワイン（赤２種・白２種）焼酎（芋・麦）ウィスキー・カシス・梅酒

烏龍茶・オレンジジュース・ジンジャーエール

Ⓒ蓋つきカップ盛ビュッフェ
お料理１３種類

【冷製料理】

 海老と野菜の生春巻き
 牛肉のロティとサーモンマリネのピンチョス
 特製ローストビーフ グレイビーソース

 唐揚げ＆ポテトフライ
 チーズライスボール デミグラスソース

 和風きのこパスタ
 カナッペ盛り合わせ
 上江戸前握り寿司

【温製料理】

 牛肉の赤ワイン煮 ヌードル添え

 帆立の肉巻き 和風醤油仕立て

 海老のチリソース

 パンナコッタ
 ティラミス

Ⓑ お一人様一つ個別盛
お料理１２種類

 プチカプレーゼ
 スモークサーモンマリネ
 アスパラの生ハム巻き

 海の幸のマリネ
 特製ローストビーフ グレイビーソース

 カニ爪フライ
 チーズライスコロッケ

 ショートパスタ ボロネーゼソース
 チキンと茸の煮込み ディアブル風
 帆立のソテー 和風醤油仕立て

 牛肉の赤ワイン煮
 海老のチリソース

選べる３つの
特別なプラン

それぞれお１人様

５０００円（税別）２０名様～


